
 

 

La Carte 
 

Les Entrées 
 

Macaronis Farcis et Gratinés au Vieux Parmesan, … 28 € 
Foie Gras, Champignons et Artichaut Poivrade, Jus Truffé 

 

Haddock Fumé, … 30 € 
Mousseline de Pomme de Terre et Caviar de Hareng, Lait de Cuisson et Huile de Ciboule 

 

Escalope de Foie Gras Poêlée, … 32 € 
Tatin d'Oignons et Pomme, Jus Doux et Compotée Acidulée, Granny Smith 

 

Les Plats 
 

Filet de Bœuf de Simmental, … 46 € (Rossini en Supplément    10€) 
Pommes Dauphines à la Truffe d'Été, Échalions au Vin Rouge, Petits Violets et Jus Perlé 

 

Filet de Turbot Rôti, … 44 € 

Velours d'Haricots Verts au Beurre Noisette, Butternut Confit, Salicorne et Crème de Monbazillac 
 

Cœur de Ris de Veau, … 48 € 
Céleri en Textures et Truffe, Champignons et Jus Marbré à la Crème de Foie Gras 

 

Le Fromage 
 

Brie de Meaux aux Brisures de Truffes, … 18 € 
Chutney de Poire et Salade de Saison 

 

Les Desserts 
(A Commander au Début du Repas) 

 

Entremet Mangue Passion, … 18 € 
Ganache Montée Chocolat Blanc, Gel Passion et Mangue Fraîche, Biscuit Moelleux au Citron Vert 

 

Tartelette au Chocolat Noir et Noix de Pécan, … 18 € 
Pâte Sablé Cacao, Ganache Chocolat Noir Tonka, Praliné Noix de Pécan à la Fleur de Sel, Glace Vanille 

 

Baba Parfumé à l'Eau de Rose et Vanille, … 18 € 
Noix de Coco Râpée, Litchis, Grenade-Citron Vert et Timut, Meringues Suisses et Sorbet Hibiscus 

 
 

 


