
 

 

Les Menu à choix 
 

2 plats (Entrée + Plat) … 49 € 
2 Plats (Plat + Fromage ou Dessert) … 45 € 

3 Plats (Entrée + Plat + Fromage ou Dessert) … 65 € 
 

Les Entrées 
 

Pressé de Foie Gras, Panais Vanillé, Grué de Cacao et Chutney de Poire au Xérès 
 

Ravioles d'Escargots et Champignons au Beurre Persillé, Condiment à l'Ail Noir et Écume Aillée 
 

Cœur de Saumon Confit au Thé Fumé, Jus Vert, Gel Citron Yuzu et Œufs de Truite 
 

Les Plats 
 

Saint Jacques Rôties au Beurre, Risotto aux Coques et Écume Iodée à la Citronnelle 
 

Volaille de Culoiseau en Deux Cuissons, Mousseline Truffée, Shimejis et Oignons Confits, Sauce Suprême 
 

Filet de Cannette, Courge Butternut en Textures et Agrumes, Sauce Gastrique Infusée au Gingembre 
 

Le Fromage 
 

Cantal Affiné, Miel Épicé et Salade de Saison 
 

Les Desserts 
(A Commander au Début du Repas) 

 

Chou Craquant, Crémeux Chocolat et Caramel au Beurre Salé Onctueux 
 

Pavlova à l'Ananas, Meringues Suisses, Ananas Caramélisé au Rhum et Chantilly Mascarpone 
 

Le Mille-feuilles Vanille, Feuilletage Caramélisé, Crémeux Vanille et Praliné Noisette 
 

 

 
 

Le Menu Dégustation … 105 € 
 

Selon l’Inspiration du Chef de Cuisine - 5 plats - Servi à l’Ensemble des Convives 
 

(En Harmonie avec 5 Verres de Vin … 160 €) 
 

   


