
 

 

Les Menu à choix 
 

2 plats (Entrée + Plat) … 49 € 
2 Plats (Plat + Fromage ou Dessert) … 45 € 

3 Plats (Entrée + Plat + Fromage ou Dessert) … 65 € 
 

Les Entrées 
 

Pressé de Lapin et Volaille, Mayonnaise Chlorophylle, Royale de Tomate Confite au Vieux Parmesan 
 

Ballotine de Foie Gras Confite et Marbrée, Crumble de Graines de Courges et Chutney de Poire au Xérès 
 

Cœur de Saumon Confit, Sauce Ponzu au Cidre et Pesto de Roquette aux Graines de Sésames Grillées 
 

Les Plats 
 

Filet de Bar Rôti, Risotto Crémeux aux Fruits de Mer et Ecume Coco-Curry à la Citronnelle 
 

Filet de Canette Laqué au Miel de Soja, Sauce Gastrique, Velours de Patate Douce et Pousses de Carotte Glacée 
 

Volaille de Culoiseau Rôtie au Romarin, Sauce Albufera, Shimejis à Ail Noir, Mousseline de Céleri à la Truffe 
 

Le Fromage 
 

Cantal Affine, Chutney de Fruit de Saison Epicé et Salade Mélangée 
 

Les Desserts 
(A Commander au Début du Repas) 

 

Savarin Façon Tiramisu, Crème Mascarpone, Crémeux Café 
 

Pavlova Vanille et Fruit de la Passion, Coulis Acidulé, Crémeux Citron Vert et Sauce Exotique. 
 

Mille-Feuilles Croustillant et Cristallisé, Praliné Maison, Ganache Montée et Caramel Santos 
 

 

 
 

Le Menu Dégustation … 105 € 
 

Selon l’Inspiration du Chef de Cuisine - 5 plats - Servi à l’Ensemble des Convives 
 

(En Harmonie avec 5 Verres de Vin … 160 €) 
 

   


